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GROBMARKT MUNCHEN

FruchtgroBhandler Kuffer
feierte 100- jahrlges

Jubilaum

m 11. Juni feierte das Miinchner Obst-

, Gemiise und Siidfriichte-Grofhan-
delsunternehmen ,,Hans Kuffer sein 100-
jahriges Firmenjubildum. Damit ist der
Familienbetrieb einer der #ltesten Hindler
in der Miinchner GroBmarkthalle. Das
Unternehmen ,,Hans Kuffer beliefert seit
1910 Einzelhindler, Lebensmittelgeschifte
und gastronomische Betriebe im Grofiraum
Miinchen mit heimischen Erdbeeren, Him-
beeren, Zwetschgen, Apfeln und Kirschen
bzw. Spargel. Peter Kuffer, seit 1986 in der
dritten Generation Inhaber der Firma, hat
die Produktpalette in den letzten Jahren so-
wohl auf Bio-zertifizierte Produkte als auch
Ubersee-Ware umgestellt. ,,.Den Kunden
wird garantiert, dass vom Erzeuger iiber
Transport und Lagerung bis zum Verkauf
ein liickenloser Nachweis iiber einen ge-
sunden und schonenden Umgang mit den
Produkten erbracht wird*, teilte das Unter-
nehmen mit. Dass das Unternehmen ,,Hans
Kuffer*, das nach dem Firmengriinder und
GroB3vater des heutigen Inhabers benannt
ist, seit 1921 ununterbrochen in der Miinch-
ner GroPmarkthalle vertreten ist, sieht Peter
Kuffer vor allem einer soliden und vertrau-
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Das Unternehmen ,Hans Kuffer" beliefert seit 1910 Einzel-
héndler, Lebensmittelgeschéfte und gastronomische Betrie-

be im GroBraum Miinchen.

enswiirdigen  Unternehmensphilosophie
geschuldet. Trotz eines Sortiments, das in
den letzen Jahren kontinuierlich erweitert
wurde, und Bio-Zertifizierung, seien Stei-
gerungen im Umsatz nur bedingt méglich.
Das liege insbesondere an der verdnderten
Struktur des Einzelhandels und dem Kauf-
verhalten der Verbraucher. Der Fortbestand
des Unternehmens sei jedoch gesichert.
,Ich bin davon tiberzeugt, dass der Standort
,Miinchner Gromarkthalle’ Bestand haben
wird. Miinchen braucht eine moderne
Grofimarkthalle, in der auch unser Unter-
nehmen seinen Platz finden wird®, ist 31ch
Peter Kuffer sicher.

Ifco Systems ernennt Michael

Meierhofer zum Vice President

und Managing Director
Wie Ifco Systems jetzt mitteilte, hat
Michael Meierhofer mit Wirkung zum
1. Juni 2010 seine Tétigkeit als Vice Presi-
dent und Managing Director fiir Deutsch-
land, Osterreich und Osteuropa aufgenom-
men. Damit solle die strategische Positio-
nierung des Unternehmens im Bereich
Mehrwegbehilter unterstiitzt werden. Bis
Ende 2010 werde Meierhdfer von Jiirg
Geiger, Geschiftsfiihrer von Ifco Systems
Schweiz, bei der Einarbeitung in die neuen
Aufgaben unterstiitzt. Geiger habe in den
letzten Jahren, zusitzlich zu seinen Auf-
gaben in der Schweiz, die Entwicklung des
deutschen Marktes erfolgreich vorangetrie-
ben und méchte nun aus altersbedingten
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Griinden sein Arbeitspensum reduzieren.
Somit werde ein flieBender Ubergang bei
Ifcos Kunden im deutschen Markt ge-
wihrleistet, heiflt es. Meierhofer hat seinen
Dienstsitz in Pullach und berichtet direkt
an Karl Pohler, CEO von Ifco. I

Freshfel: Prasident Ramon

Rey fiir weitere Amtsperiode

bestatigt
Im Rahmen der Freshfel-Generalver-
sammlung wurde Prisident Ramon Rey
jetzt fiir eine weitere Amtsperiode besti-
tigt. Er wird seine Amter an der Spitze der
europdischen O+G-Dachvereinigung nun
bis zum Jahr 2012 fortfiihren. Philippe
Henri wurde als Vize-Prisident von Fresh-
fel bestitigt, zum Schatzmeister wurde

Jérome Fabre ernannt. [
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Heidelbeer-Spezialist bringt
Kochbuch nur fiir die
~Dicken Blauen" auf den Markt

Rechtzeitig zu Saisonbeginn fiir deutsche
Kulturheidelbeeren hat jetzt Nordgemiise
Hamburg Krogmann KG ein Kochbuch mit
dem Titel ,,Alle lieben Heidelbeeren — Ko-
chen und Backen“ verdffentlicht. Das
Unternehmen nahm den jihrlich steigenden
Prokopfverbrauch von Heidelbeeren in
Deutschland zum Anlass, das attraktive und
lesenswerte Buch zu présentieren. Es bein-
haltet die besten Rezepte von Profis, wie
dem norddeutschen Konditor Adolf An-
dersen und Heidelbeerkonigin Rebecca I,
aber auch von ,,Menschen wie du und ich®.
Ein spannendes abwechslungsreiches Koch-

buch, das durch Bildergeschichten anschau-
lich die Arbeitsschritte zeigt und gleichzeitig
die Personlichkeit der Kéche und Kéchinnen
derspiegelt. Die Nordgemiise Hamburg
ogmann KG hat als Vermarkter der ,,Di-
cken Blauen den Schwerpunkt auf dem
Handel mit frischen Kulturheidelbeeren ge-
legt. ,,Hier garantieren wir unseren Kunden
seit iiber 50 Jahren Markenqualitéit“, so die
Autorinnen Ulrike Krogmann und Elke
Giéth. Die Produkte stammen von ca. 50
Plantagen, hauptsichlich aus der Liine-
burger Heide, dem Hauptanbaugebiet in
Deutschland fiir diese Frucht. ,Bevor die
Ernte der deutschen Kulturheidelbeeren be-
ginnt, konnen die ,,Dicken Blauen® bei uns
aus Eigenanbau von unserer franzdsischen
Plantage geliefert werden. In den Winter-
monaten bieten wir Kulturheidelbeeren aus
Argentinien und Chile an. Auch Ware aus
garantiert kontrolliertem biologischem An-
bau steht zur Verfiigung.*

Zum Buch: Klassische und moderne
Koch- und Backrezepte, 23 x 23 cm, mit
zahlreichen farbigen Abb., 96 Seiten, gb.,
ISBN: 978-3-87716-699-4, Preis: EUR
12,95, [
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